
MENUS DU 03/03/2025 AU 13/04/2025

Établissement DEJEUNER+1 5J

lundi 28 avril mardi 29 avril mercredi 30 avril jeudi 01 mai vendredi 02 mai
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rillettes concombre à la crème

cordon bleu de dinde émincé de dinde saucisse de toulouse nuggets de poulet sauce 
tartare sauté de poulet 

gratin de macaronis petit pois au jus lentilles salsifis frite

poélée de légumes de saison torti carottes locales persillées blé brocolis aux oignons

fromage mimolette camembert

ananas fruit de saison COMPOTE POMME FRUITS ROUGES fruit de saison beignet au chocolat

PÈCHE DURABLE PRODUITS LOCAUX PRODUITS LABÉLLISÉS

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



MENUS DU 03/03/2025 AU 13/04/2025

Établissement DEJEUNER+1 5J

lundi 05 mai mardi 06 mai mercredi 07 mai jeudi 08 mai vendredi 09 mai
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carottes râpées salade d'endives endive à la pomme

filet de lieu msc sauce à 
l'oseille sauté de porc à la moutarde boulette de boeuf sauce 

tomate pilons de poulet tex mex steak haché 

fondue de poireaux blé semoule choux de bruxelles haricots verts 

riz pilaf courgettes braisées gratin de choufleur coquilettes frites

yaourt aux fruits petit suisse sucré 

cocktail de fruit yaourt fermier fruit de saison ile flottante LIEGEOIS VARIES

PÈCHE DURABLE PRODUITS LOCAUX PRODUITS LABÉLLISÉS

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



MENUS DU 03/03/2025 AU 13/04/2025

Établissement DEJEUNER+1 5J

lundi 12 mai mardi 13 mai mercredi 14 mai jeudi 15 mai vendredi 16 mai
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celeri sauce fromage blanc salade tomate mozzarella CAROTTES RAPÉES 

sauté de poulet saucisse sauce bolognaise pavé fromager blanquette de colin

riz frite spaghetti blé au beurre riz 

 carottes brocolis salade verte GRATIN DE BLETTES epinards

buchette mi chèvre LAITAGE

gaufre COCKTAIL DE FRUITS tiramisu flan nappé caramel fruit de saison

PÈCHE DURABLE PRODUITS LOCAUX PRODUITS LABÉLLISÉS

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



MENUS DU 03/03/2025 AU 13/04/2025

Établissement DEJEUNER+1 5J

lundi 19 mai mardi 20 mai mercredi 21 mai jeudi 22 mai vendredi 23 mai
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salade composée salade d'haricots verts 

boulettes à l'agneau pavé fromager cote de porc charcutiere lieu sauce hollandaise hamburger

semoule carottes persillées gratin de chou fleur TORTI frite 

légumes couscous pomme vapeur riz haricots beurres salade verte 

fromage gouda edam 

pêche au sirop fruit de saison donuts banane au chocolat glace

PÈCHE DURABLE PRODUITS LOCAUX PRODUITS LABÉLLISÉS

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



MENUS DU 03/03/2025 AU 13/04/2025

Établissement DEJEUNER+1 5J

lundi 26 mai mardi 27 mai mercredi 28 mai jeudi 29 mai vendredi 30 mai
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salade tomate maïs croutons carottes rapees betterave vinaigrette

cuisse de poulet aux herbes CORDON BLEU (volaille) roti de dinde boulette au boeuf sauce 
tomate

poisson msc meunière et 
citron 

coquillettes poelee de legumes pomme vapeur semoule AU JUS blettes au jus 

ÉPINARDS AU CURRY pâtes haricots verts GRATIN DE CHOU-FLEUR blé

petit suisse yaourt

glace ile flottante CRÈME DESSERT chocolat fruit de saison pomme

PÈCHE DURABLE PRODUITS LOCAUX PRODUITS LABÉLLISÉS

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


