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RILLETTES @ CONCOMBRE A LA CREME &
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CORDON BLEU DE DINDE EMINCE DE DINDE @ SAUCISSE DE TOULOUSE SAUTE DE POULET 5 §
GRATIN DE MACARONIS PETIT POIS AU JUS LENTILLES FRITE S §
POELEE DE LEGUMES DE SAISON TORTI @ CAROTTES LOCALES PERSILLEES BROCOLIS AUX OIGNONS % E
<T
& FROMAGE MIMOLETTE ég
x é % """
.g ANANAS FRUIT DE SAISON COMPOTE POMME FRUITS ROUGES BEIGNET AU CHOCOLAT 4
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Q PECHE DURABLE @ PRODUITS LOCAUX @ PRODUITS LABELLISES @
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Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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LUNDI 05 MAI

MENUS DU 03/03/2025 AU 13/04/2025
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MERCREDI 07 MAI

JEUDI 08 MAI

VENDREDI 09 MAI

CAROTTES RAPEES ENDIVE A LA POMME °

FILET DE LIEU MSC SAUCE A , . BOULETTE DE BOEUF SAUCE ,
LOSEILLE SAUTE DE PORC A LA MOUTARDE TOMATE STEAK HACHE
FONDUE DE POIREAUX BLE SEMOULE @ HARICOTS VERTS
RIZ PILAF COURGETTES BRAISEES GRATIN DE CHOUFLEUR FRITES

<

YAOURT AUX FRUITS PETIT SUISSE SUCRE 3

2

COCKTAIL DE FRUIT YAOURT FERMIER FRUIT DE SAISON LIEGEOIS VARIES

%

PECHE DURABLE @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

PRODUITS LOCAUX @

PRODUITS LABELLISES @
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LUNDI 12 MAI MARDI I3 MAI MERCREDI 14 MAI JEUDI IS MAI VENDREDI 16 MAI
CELERI SAUCE FROMAGE BLANC SALADE TOMATE MOZZARELLA CAROTTES RAPEES @
SAUTE DE POULET SAUCISSE SAUCE BOLOGNAISE PAVE FROMAGER @ BLANQUETTE DE COLIN @
Riz FRITE SPAGHETTI BLE AU BEURRE 4 @
CAROTTES BROCOLIS @ SALADE VERTE GRATIN DE BLETTES EPINARDS
BUCHETTE MI CHEVRE LAITAGE
GAUFRE COCKTAIL DE FRUITS TIRAMISU FLAN NAPPE CARAMEL FRUIT DE SAISON

PECHE DURABLE @ PRODUITS LOCAUX @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

PRODUITS LABELLISES @

RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre VELLAS 31300 TOULOUSE

API RESTAURATION, S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ -
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MENUS DU 03/03/2025 AU 13/04/2025
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LUNDI IS MAI MARDI 20 MAI MERCREDI 21 MAI JEUDI 22 MAI VENDREDI 23 MAI
SALADE COMPOSEE SALADE D'HARICOTS VERTS
BOULETTES A L'AGNEAU PAVE FROMAGER COTE DE PORC CHARCUTIERE LIEU SAUCE HOLLANDAISE @ HAMBURGER
SEMOULE CAROTTES PERSILLEES GRATIN DE CHOU FLEUR TORTI FRITE
LEGUMES COUSCOUS POMME VAPEUR RIZ HARICOTS BEURRES @ SALADE VERTE
FROMAGE GOUDA EDAM
PECHE AU SIROP FRUIT DE SAISON DONUTS BANANE AU CHOCOLAT GLACE

PECHE DURABLE @

PRODUITS LOCAUX @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

PRODUITS LABELLISES @

RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre VELLAS 31300 TOULOUSE

API RESTAURATION, S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ -
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LUNDI 26 MAI MARDI 27 MAI MERCREDI 28 MAI JEUDI29 Al VENDREDI 30 MAI 2y
i i : 39
‘ 38
SALADE TOMATE MAIS CROUTONS CAROTTES RAPEES BETTERAVE VINAIGRETTE §§
85
BOULETTE AU BOEUF SAUCE POISSON MSC MEUNIERE ET %gﬁ %
CUISSE DE POULET AUX HERBES @ CORDON BLEU CVOLAILLE) ROTI DE DINDE TOMATE CITRON @ g :
COQUILLETTES POELEE DE LEGUMES POMME VAPEUR SEMOULE AU JUS @ BLETTES AU JUS S §
EPINARDS AU CURRY PATES HARICOTS VERTS @ GRATIN DE CHOU-FLEUR BLE 52
<T
& PETIT SUISSE YAOURT ég
: L
.g GLACE ILE FLOTTANTE CREME DESSERT CHOCOLAT FRUIT DE SAISON POMME @ 4
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3
@
Q PECHE DURABLE Q PRODUITS LOCAUX @ PRODUITS LABELLISES @
% Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




