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lundi 04 mai mardi 05 mai mercredi 06 mai jeudi 07 mai vendredi 08 mai

Champignons à la 
grecque 

Salade verte vinaigrette FÉRIÉ

Escalope de dinde sauce 
dijonnaise 

Rougail saucisse Cheeseburger Escalope de porc sauce 
louisiane

Haricots beurre persillés Carottes braisées Frites Chou-fleur en gratin 

Pomme de terre au four Riz Pilaf au thym Céleri rôti Coquillettes HVE

Fromage Fromage 

Ile flottante Fruit de saison Compote de fruit Tarte au flan 

PRODUITS BIO PÈCHE DURABLE RECETTE DU CHEF PRODUITS LOCAUX PRODUITS LABÉLLISÉS

REPAS VÉGÉTARIEN

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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Ascension
lundi 11 mai mardi 12 mai mercredi 13 mai jeudi 14 mai vendredi 15 mai

Chou fleur mimosa Betterave vinaigrette 

Sauté de volaille Cuisse de poulet mariné Chipolatas aux herbes Poisson pané 

Petit pois aux oignons Haricots plats en 
persillade 

Ecrasé de pomme de 
terre 

Tortis HVE

Pomme vapeur Semoule Carottes braisées Salade verte 

Laitage Fromage 

Flan nappé caramel Fruit de saison Beignet au chocolat Abricot au sirop

PRODUITS BIO PÈCHE DURABLE RECETTE DU CHEF PRODUITS LOCAUX PRODUITS LABÉLLISÉS

REPAS VÉGÉTARIEN

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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lundi 18 mai mardi 19 mai mercredi 20 mai jeudi 21 mai vendredi 22 mai

Salade de lentilles 
vinaigrette

Salade d'haricots verts

Escalope de dinde sauce 
miel moutarde 

sauce Carbonara Omelette au cheddar Escalope de porc sauce 
curry

Filet de hoki MSC sauce 
vierge

Epinards fondants Penne HVE Frites Riz pilaf Poêlée de légumes 

Riz créole Salade verte Petit pois Duo de carottes & navets 
au miel 

Pomme de terre 
persillées

Fromage Laitage Fromage 

Tarte aux pommes Fruit de saison Ananas au sirop Mousse citron Brownie

PRODUITS BIO PÈCHE DURABLE RECETTE DU CHEF PRODUITS LOCAUX PRODUITS LABÉLLISÉS

REPAS VÉGÉTARIEN

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


